
Griekse taart met feta

(genoemde tijden en hoeveelheden zijn voor 2 personen)

Groep Vegetarische voorgerechten

Seizoen Niet seizoengebonden

Keuken Grieks

Beoordeling Zeer goed

Lekker met

Rijshout 1 - 5667 HT  Geldrop

+31 (0)40 - 787 989 7

Wist u dat ...

Deze taart kan koud en warm gegeten 
worden. Lekker met olijven en een salade.

Voorbereiding

Rasp de feta in kleine stukjes.
Smelt de boter en laat hem iets afkoelen.
Klop de eieren los in een grote kom. Roer er achtereenvolgens de gesmolten boter, 
de yoghurt, de stukjes feta en de geraspte kaas door.
De bloem en het bakpoeder aan het mengsel toevoegen en goed mengen.

Bereiding
Verwarm de oven voor op 200 graden.
Vet een springvorm goed in en schep het kaasmengsel erin.
Bak de taart in circa 30 minuten in de oven goudbruin.

Ingrediënten

1 Bakpoedertheelepel

2 Bloemeetlepel(s)

100 Geraspte kaasgram

1 Bulgaarse yoghurtdl

1 Eierenstuk

50 Botergram

150 Fetagram
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